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2 TORSKE R“.ETTES / 85 ”~
S Torsken er frisk fan 7

“Fra fiskemanden i Gilleleje: Serveres med ist
_fapsgul mayo fraborpholm—

TOLDBODENS CHARCUTERI / 135,- :
Regede, tarrede og saltede skinker og p;z:lser frc |oko|e
leveranderer il ¥

NORDISK PESTO / 35~

" Rapsolie fra Bornholm, he ost fra senderjylland, masser af
grenne urter, ristede hasse|nzdder samt Lemmellgeheder
HOVEDRET N
| FASANPAVORFACON/95,- —
Fasanerne kommer fra Grcannessegocrd e

- urter fra Seren Wiuff -

TILVALGNR. 1/ 55,- =
Grenkalssalat marineret i honning og sennep Grrankqlen
kommer fra Dronningmelle, vores honnlng kommer fra
lokale biavler i Sengelase =" 5""-‘39“3 o
TILVALGNR. 2/ 65,-

“Kartoffel puré smagt til med kcramlhseret smor. Kartof-

lerne kommer fra Seren Wiuff, som dyrker frilands gront

og okologisk s
TILVALGNR.3 /75" =
~ Grove urter fra Seren Wiuff bagt i den gyldne rapsolle =
fra Lehnsgérd pa Bornholm. : =
Hvert tilvalg til hovedretten pa korfer er lecenlgt_to_personor— -
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VORES Z£BLEIS SMAGT I|'||. MED JERNURT / 75,-
Hiemmelavet is p& danske cebler og sed ceble eddlke

fraLille @ e

TILVALG ARME RIDDERE KR. 75 ,-

Vores arme ridder er udviklet i somarbejde med Lagismose




