
Booking: 33 93 07 60  / www.toldboden.com

TOLDBODEN · Nordre Toldbod 24 ·1013 Kbh K
Foto: Vores egen urte te blanding lavet i samarbejde med Løgismose



LØRDAG OG SØNDAG 
TOLDBODENS 
KLIMA+ BRUNCH 
Hver lørdag og søndag åbner vi dørene op for lækkersultne køben-

havnere, der vil spise  efter alle bæredygtighedens regler. Oplev en

mundvandsfremkaldende brunch tilberedt efter TOLDBODENS klima

+ principper: Vi arbejder med gode lokale råvarer, helst økolo-

giske, i vores nye gennemrenoverede CO2-venlige lokaler. 

BRUNCH PØLSER AF OKSE MED LØVSTIKKE OG
PERSILLE EFTER EGEN OPSKRIFT / VALLØ SLOTS
ÆG EN COCOTTE / LUN GRØNSAGS TÆRTE
MED FRILANDSGRØNT FRA SØREN WIUFF /
SPARERIBS MARINERET I HONNING
OG LILLE ØÆBLEEDDIKE / HJEMMELAVET
LUN LEVERPOSTEJ MED RISTET BACON, SVAMPE
OG ÅRSTIDENS SYLTE / HJEMMELAVEDE
FISKE-FRIKADELLER FRA FISK FANGET
I DE DANSKE FARVANDE / SALATER AF
ÅRS-TIDENS KÅL OG FRISK FRILANDSGRØNT
FRA SØREN WIUFF /  HAVNESALAT MED
FRISKFANGET FISK ELLER SKALDYR
FRA DE DANSKE FARVANDE / DANSK
SPELTSALAT / HJEMMESTEGTE LUNE ARME
RIDDERE / YOGHURT FRA LØGISMOSES
MEJERI PÅ FYN MED HJEMMELAVET MYSLI OG
ÆBLESIRUP FRA LILLE Ø / HJEMMELAVET
RULLEPØLSE SMAGT TIL MED RAMS-
LØG OG BRÆNDENÆLDER /NÆNSOM T
RØGET OKSE SPEGEPØLSE EFTER EGEN OPSKRIFT
/ FANØSKINKE FRA ØENS SLAGTER
HENRIK CHRISTIANSEN / HØOST FRA DET
ØKOLOGISKE MEJERI NATURMÆLK / 
HJEMMELAVET DULCE DE LECHE
(MÆLKEKARAMEL) TIL BRØDET / TRE
SLAGS HJEMMELAVEDE MARMELADER BASERET
PÅ DE BEDSTE DANSKE FRUGTER, BÆR, BLOMSTER
OG URTER / HJEMMELAVET ÆBLESMØR
FRA ØLLINGEGAARD / FRISKBAGT BRØD,
BOLLER, RUGBRØD OG FORSKELLIGE SLAGS
WIENERBRØD / FRISKBRYGGET ØKO-
LOGISK KAFFE, OG TE FRA LØGIS-
MOSE  /  HJEMMELAVET SMOOTHIE AF
DANSKE FRUGTER, BÆR, BLOMSTER OG URTER /
ÆBLEJUICE FRA LØGISMOSE  /  KOLD ELLER
VARM LAVENDELDRIK SAMT DANSK
HYLDEBLOMSTSAFT.
VELKOMMEN TIL KØBENHAVNS NYE BÆREDYGTIGE MADTEMPEL

HVORNÅR: Hver lørdag og søndag.  kl. 9.30-15.00
HVOR: TOLDBODEN, Nordre Toldbod 24, 1013 K 

MENU


