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Booking: 33 93 07 60 / www.tolc\!boden.com
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Foto: Vores egenurte te blanding lavet i samarbejde med Lagismose
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+ principper: Vi arbejder med gocle‘liokc
giske; i voresnye gennemrenoverede

NAR: Hver lerdag og sendag. kl. 9.30-15.00
: TOLDBODEN, Nordre Toldbod 24, 1013 K

~ SPARERIBS MARINER )NIN

.~ OG LILLE O ZBLEEDDIKE /HJEMME[AV

LUN LEVERPOSTESMED RISTET BACON, SVAMPE :

-~ OG ARSTIDENS SYLTE / HJEMMELAVEDE
FISKE-FRIKADELLER FRA FISK FANGET
.| DE DANSKE FARVANDE / SAIATERAF &=
T ARSTIDENS KAL OG FRISK FRILANDSGR@NT o8
= FRAS‘@RENWIUFF/ HAVNESALAT MED
hﬁ.‘FRISKFANGET FISK ELLER rsxﬂ’%am*

" FRA DE DANSKE FARVANDE
SPELTSALAT /. HJIEMMESTEGTE LUNE Ams
- RIDDERE /YOGHURT FRA LOGISMOSES
MEJERIPA FYN MED HJEMMELAVET MYSLI OG :
AEBLESRUP FRALILLE® / HJEMMELAVET
RULLEPOLSE SMAGT TIL MED RAMS-
“LOG OG BR/ZANDEN Z£LDER /N A\SOMT
ROGET OKSE SPEGEPQ@LSE EFTER EGEN OPSKRIFT
/ FANOSKINKE FRA OENS SLAGTER
——HENRIK CHRISTIANSEN / HOOST FRA DET
@KOLOGISKE MEJERINATURM ALK /——
HJEMMELAVET DULCE DE LECHE
(MZLKEKARAMEL) TIL BRODET / TRE
SLAGS HJEMMELAVEDE MARMELADER BASERET
PA DE BEDSTE DANSKE FRUGTER, B AR BLOMSTER
___OGURTER / HJIEMMELAVET Z£BLESMOR
FRA OLLINGEGAARD / FRISKRAGT BR@D,
BOLLER, RUGBR@D OG FORSKELLIGE SLAGS
 WIENERBRZD/4FRISKBRYGGET OKO- :
LOGISK KAFFE, OG TE FRA LOGIS-
MOSE / HJEMMELAVET SMOOTHIE AF
DANSKE FRUGTER, B4R, BLOMSTER OG URTER /
ABLEJUICE FRA LOGISMOSE / KOLD ELLER
VARM LAVENDELDRIK SAM'I' DANSK
HYLDEBLOMSTSAFT.

VELKOMMEN TIL KOBENHAVNS NYE B4AREDYGTIGE MADTEMPEL




